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Sono piccoli e rotondi

I cibi che possono essere causa di soffocamento nei

bambini hanno queste caratteristiche:

Sono appiccicosi

Non perdono la loro consistenza nemmeno quando sono tagliati

(esempio: pere, prugne, susine, pesche, biscotti fatti in casa)

Si sfilacciano e aderiscono ancor di più alla mucosa (esempio: il

finocchio o il grasso del prosciutto crudo)

Aderiscono molto alla mucosa (esempio: il prosciutto crudo o le

carote julienne)


